[ROIIN COCKIAILS

DU MERCREDI AU SAMEDI

17H A 19H Découvrez notre granité du moment, COCA-COLA @3cn 4€
Des prix canons pour démarrer fait-maison, ultra rafraichissant,
R en version avec & sans alcool COCA-COLA ZERO 4€
FROZEN COCKTAIL 8€ SCHWEPPES TONIC «@scn 4€
e VERSION COCKTAIL cocy  12€
FROZEN MOCKTAIL «ocu 6€ Spiritueux au choix: SCHWEPPES HIBISCUS och) 5¢

) ) Gin / Rhum / Tequila / Vodka
THEGLACEMAISON «ocb) 3€

JUSD’ANANAS «©och) 4€
CIEPONIE 6¢€ | VERSION MOCKTAILeoco  8€ JUS D’'ORANGE coc) 4€
P Sans alcool
APEROL SPRITZ 6€
JUS DE TOMATE BIO ©ocy) 4,50€
CAMPARISPRITZ 6€
SIROP MONIN cocu) 4€
SARTISPRITZ 6€ V Grenadine, Menthe, Citron, ~—
m re?e‘ Fruit de la Passion ~
MOSCOW MULE 6€ z m al
T [ EAU PLATE OU PETILLANTE osc,  4€ + i A
LONDONMULE 6€ 8 W MWW ? i bb@"l/ ) Eau microfiltrée sur place, C%k" VM’?TVW% & HWP?/ V"be?
LILLET TONIC 6€ zérotransport, 100% fraicheur
VERRE D’EAU PETILLANTE Gocy 2€
ANCRE PILS/PICON ocw 4€ Eau microfiltrée & rondelle de citron
MONACO/PANACHE cocb  4€ ESPRESSO / ALLONGE MOKXA*  2,50€
GALLIA WEISS &VERSA ©oc 6€
DOUBLE ESPRESSO MOKXA* 4,50€
GALLIA WEST IPA soch 7€ i
THE /INFUSION BIO 450€
(3 VERREDEVIN ax 4€ S i N STy
- z |,
BLANC/ ROUGE/ ROSE .IN[QS & *Nous ne servons plus de 4 \ A
\L UniguementsurlesvinsdulLanguedoc RESERVATIONS boissons chaudes apres 20h an PQQI].QD

www.blue-flamingo.fr



COCKIAILS SIGNATURES

FROZEN COCKTAIL «ocw 12€
Demandez quelle est la création granitée
du moment ou laissez-vous surprendre !

BLUE FLAMINGO a2cn 12€

Rhum blanc 3 Rivieres / Rhum 3Rivieres
ambré / Liqueur curagao / Sirop tonka
fait-maison / Citron vert

YELLOW SUBMARINE a3zcu 2

Rhum 3Rivieresambré / Liqueur de
Vanille / Purée de fruit de la passion /
Pop-corn

DROLE D’OISEAU oci 12€

Gin Bulldog/ Sirop tonka fait-maison /
Schweppes Sélection fleur d’hibiscus /
Citron vert

FROM ELSASS WITH LOVE cdscy  12€

Eau de vie Framboise d’Alsace / Sirop
de pamplemousse rose / Ginger Beer /
Citron vert

SPICY MARGARITA az2cn 12€

Tequila / Triplesec/ Cordial Labdanum/
Liqueur piment chipotle Humo / Citron vert

TRANQUILLE BASILE a2cy 12€

Gin bBulldog/ Sirop de basilic frais
fait-maison /Cordial Vétiver /Citron vert

ELRITUAL a2cn 12€

Mezcal/Tequila/Ananas/Cordial Palo
Santo/ Citronvert/Selfumé

BERRY BLOSSOM ocu) 12€
SartiRosa/Vodka/PuréedeFramboise/
Siropdefleurdesureau/Citronvert

W 1
1éc|

MOJITO HUGO 10€
GINTONIC 9€ LILLETTONIC 9€
MOSCOW 9€ LONDON 9€
MULE MULE

APEROL 9€ CAMPARI o€
SPRITZ SPRITZ

SARTI 9€ CUBA 9€
SPRITZ LIBRE

NEGRONI 10€ CAIPIRINA 9€

CREATIONS SANS ALCOOL

FROZEN MOCKTAIL cocb) 8¢

Demandez quelle est la création granitée
du moment ou laissez-vous surprendre !

JARDINPROVENGCAL «ocb 8€

Puréed’abricot/Romarin/
Tonicbasilic/Citronvert

ISPAHAN ocb 8€

Purée de litchi/Purée de framboise /
Rose /Citronvert

VIRGINMOJITO 2ocu 8€

Citronvert/Feuillesde menthe /Sucrede
canne/Eaupétillante

THE GLACE MAISON ocy) 450€

Thébio LesJardinsde Gaia infusé a froid, tres peu
sucré,délicieusement parfumé &rafraichissant

ROSE BLANC

ROUGE

BULLES

LANGUEDOC 6€
Domaine Chartreux - Fruité & aromatique
BOURGOGNE 10€

Viré Clessé - Chardonnay sec & minéral

LANGUEDOC 6€

Domaine Chartreux - Fruité & Gourmand

COTES DE PROVENCE 8€

Studioby Miraval - Frais&minéral

LANGUEDOC 6€
Chdmasutra - Fruité & taninslégers
VALLEEDURHONE 7€
CotesduRhbéne- Corsé & intense
CREMANTD’ALSACE 8€
Domaine CharlesFrey - Cuvée BrutNature
CHAMPAGNE 12€

Brochot Huat- Cuvée Réserve

25CL
ANCRE PILS 4€
Blonde aucaractere Alsacien!
MONACO/ PICON/ 4€

PANACHE

GALLIA WEISS & VERSA 5€

Blanche rafraichissante, céréaliere &fruitée

GALLIA WEST IPA 5€

Houblons bien présents & notes exotiques

35€

47€

35€

41€

47€

o€

9€

PLANCHETTE DECHARCUTERIE

Nos coupsde coeur: Prosciutto truffé/
Culatta/Coppa/ Spinata picante /Sorfumé

ASSORTIMENT DEFROMAGES

Sélection des Fromages de Mathieu- Artisan
Maitre Fromager/ Confiture artisanale de chez
Mes Mets dans les Orties & fruits secs

TRIO APERO
Guacamole/ Olivesde Kalamata/
Nuts crispy maison/Nachos

DEMIFUET IBERIQUE

Saucissonsec&parfumeé
LAstardel’apéro!

LABURRATA

Roquette, tomates confites,
huile d’olive & basilic

PULLED CHICKEN
Hotdoga l'effiloché de volaille, pain brioché,
mayonnaise aux épices cajun & oignons crispy

CARPACCIODEBOEUF

Copeauxde parmesan,
pignonsdepinetroquette

MALICETTESSAUMON

3 mini malicettes garnies de saumon
fuméetcreamcheesecitronné

FRITES DE PATATE DOUCE
GLACES&SORBETS

Glaces du Lac a Marlenheim - Artisan Glacier
3boulesauchoix:Vanille/Chocolat/Café/
Framboise /Mangue/Citron

(DICOUVRIZ NOS

HAPPY HOUR

20€

17€

14€

6€

10€

12€

12€

12€

6€
XS
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